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SECCIÓN BB'
CORTE NORTE-SUR

escala 1/175

Esta pieza está constituida por la escuela de cocina, nos encontramos
diferentes aulas, desde las especificas a las generales, y tanto prácticas

como teóricas.

PLANTA BAJA (ACCESO PRINCIPAL)
cota + 4.20 m
escala 1/200
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PLANTA BAJA (ACCESO)

PROGRAMA

Los distintos programas se hibridan y conectan 
mediante piezas de uso abierto o espacios que 
sirven como zonas puente que sirven a ambos 
programas.

ZONA PÚBLICA CENTRO DE INVESTIGACIÓN ESCUELA DE GASTRONOMÍA

Es el programa principal, y coupa casi la totalidad de la 
superficie. Esta escuela es un referente, ya que sería la 
primera escuela pública son se ofrecería el grado de 
gastronomía. Este programa incentivaría la oferta 
educativa.

Esta pieza, con acceso propio, está destinada a 
proyectos de investigación aplicada y de innovación, a 
promover nuevos negocios y el emprendimiento, en la 
industria de la gastronomía y de la restauración.

Estas piezas se componen por un mercado 
tradicional (planta semienterrada), un restauran-
te,  (planta baja), y un mercado gastronómico 
(planta segunda). Convirtiéndose en un foco de 
actividad y un lugar donde disfrutar de nuestra 
gastronomía.

VISTA INTERIOR 
(zona laboratorios)

El espacio interior está ordenado y eclipsado por las vigas 
que componen el forjado. Los usos (tabiquería, patios etc) 

siguen el ritmo de los nervios, así como los huecos de 
fachada.


